Cotes-du-Rhone Villages
. A HerédiTerre
et Rouge 2022

Terroir : Galets roulés

Lieux-dits : Boisfeuillet

Cépages: 50% Grenache, 50% Syrah-Mourvedre-
Cinsault

Vinification : Vendanges manuelles, double tri, a

la cave et la vigne. Eraflage total.
Macération longue et extraction
douce. Tres vieilles vignes. Elevage
en cuves béton. Degré : 14,5°.

Dégustation : Robe pourpre.
Nez tres expressif, corsé, de fruits

rouges et de réglisse.
Bouche puissante, sur les fruits
rouges et noirs.

Accords mets/vin : Lasagnes, boudin noir aux pommes,
tomates farcies au chevre frais, beeuf
grillé a la plancha.

T° de service : 16-18°

OMAINE
wt Michel

A consommer : Jusqu’en 2027.
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